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MEGA Fleisch
Qualität trifft Handwerkskunst!
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MEGA Fleisch

Echte Qualität genießen

1937 wurde uns das wundervolle Metzgerhandwerk in die Wiege gelegt – seither haben wir es kontinuierlich weiterentwickelt. Warum? Weil wir gutes Fleisch lieben. Weil Fleisch für uns viel mehr ist als nur ein Lebensmittel. Und weil wir uns der Genusswelt mit Herz und Seele verschrieben haben!

 

Die MEGA Qualität gewährleistet Fleischgenuss mit einem guten Gefühl: Denn unsere Fleisch- und Wurstwaren werden von der Aufzucht über die Schlachtung und Zerlegung bis zur Veredelung entlang der gesamten Wertschöpfungskette in einer Hand produziert. Als Deutschlands größte Fleischergenossenschaft betreiben wir einen hochmodernen IFS-zertifizierten Fleischzerlege- und Produktionsbetrieb in Stuttgart und einen eigenen Schlachthof in Göppingen. Das Know-how wurde über Jahrzehnte weitergegeben, Rezepturen verfeinert und die Produktpalette vervollständigt. Dabei achten wir auf viele Kriterien, die unsere Qualität ausmachen: Herkunft, Fütterung, Haltung und Genetik sowie Nachhaltigkeit und der behutsame Umgang mit den Tieren spielen hierfür eine wichtige Rolle. Eine enge, vertrauensvolle Zusammenarbeit mit unseren Partnerbetrieben liegt uns dabei ebenso am Herzen wie die erlesene Qualität jedes einzelnen Produkts.

Das Resultat: Einfach gutes Fleisch mit top Qualität und Geschmack auf dem Teller Ihrer Kunden!
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Entdecken Sie unsere Premium-Eigenmarken: 
Produkt-Vielfalt pur für Metzgereien, Fleischereien und Gastronomie!
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Unser Fleisch-Experte berät Sie gerne:





Felix Schrade

Prokurist/Koordinator Markenfleischprogramme MEGA Fleisch GmbH
0711 1684 2968
[email protected]
 






 


 



Für Metzgerei und Gastronomie.

Für Sie.








Anschrift MEGA eG | Verwaltung

MEGA Das Fach-Zentrum für die

Metzgerei und Gastronomie eG

Ulmer Str. 175 | 70188 Stuttgart
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Öffnungszeiten & Kontakt

C&C-Markt Stuttgart

Schlachthofstr. 6 | 70188 Stuttgart

Mo-Fr: 6:00 – 18:00 Uhr, Sa: 7:00 – 14:00 Uhr

MEGA Fleisch-Abholmarkt Stuttgart:

Franz-Wachter-Str. 20 | 70188 Stuttgart

Mo-Fr: 4:00 – 9:00 Uhr

C&C-Markt Stockach:

Reichenauring 1 | 78333 Stockach

Mo-Fr: 7:00 – 18:00 Uhr, Sa: 7:00 – 13:00 Uhr

MEGA Fleisch-Abholmarkt Stockach:

Mo-Fr: 5:00 – 9:00 Uhr

 

 

0711 16 84 0

[email protected]

www.mega-stuttgart.de
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